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Philipp-Kittler-Str. 21
90480 Niirnberg

e-mail: essen-auf-raedern@kvnuernberg-stadt.brk.de
Fax 09 11 /99 403 415
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. ! . Mini " G " Bel_iefsrugg gur mégtlich Wohnort
Tagesgericht | Tagesgericht lI Schmankerl Vegetarisch ini Meniis ourmetmentis oy U T
€ 10,80 € 10,80€ 12,10 € 10,55 € 10,10€ 12,85 € 2,90 € Menii| 4| 2|3
In Volimilch gekochter Putenschnitzel Feine Bratwurst vom Erbsentaler in Saftiges Rindergulasch Schweineriickenbraten in Fruchtige
GrieBbrei mit Erbsen und Mdhren, dazu ~ Schwein Mehrsaatenpanade in ChampignonsoBe mit Feinschmecker-Sofle Tomatencremesuppe A
mit Erdbeer-Apfel-Kompott Kartoffelwiirfe! in KdsesoBe in SoBe mit Rahmspinat und  dazu eine cremige Curry-SoBe  Spiralnudeln 86! dazu buntes Gemiise 6.81.MMela5
AR e Salzkartoffeln EiMMetas und Gemiisereis 68!MMela und Petersilienkartoffeln
G6,61.MMe,La,S
e 4533 % @1 4761 F o 4069 K @ 4592 X @ 4229 Y @ 4183 ¢ @ 1401 |02.086.
Linseneintopf ,Hausfrauen Rindergeschnetzeltes Zarte Hahnchenbrust in Gefiillte Gemiiseravioli Panierte Fischstabchen Herzhafter Krustenbraten Schwibische Fladlesuppe
Dienstag 5 «Stroganoff" einer cremigen ZwiebelsoBe in einer Limetten-RahmsoBe  (aus nachhaltiger vom Schwein G.61EMMelaS )
mit deftiger Bauernwurst vom  mit Spétzle 661EMMelaSsn mit Gemiise-Nudeln 661MMela  GG1EMMela Fischwirtschaft) mit Erosen i einer Malz-Kiimmel-SoBe
Schwein 3203 und Méhren in SoBe, dazu mit Bayrisch Kraut und
Kartoffelpiiree 661FiMMela KartoffelklgBen 6.6163EMMelas |
) § Y= 4641 X @L 4297 X @ 4776 L ® 4571 ° 4430 < @ 4120 L @ 1405 ,03.06.
Gebratene Fischfrikadelle Hahnchenbrust Klassischer Leberkise Vegetarischer Kiirbis- Goldgelbes Riihrei Schlemmergeschnetzeltes Chamﬂignoncremesuppe
M ittwoch {aus nachhaltiger in Curry-RahmsoBe mit vom Rind und Schwein Kartoffeleintopf mit Gemiise ,Leipziger vom Rind GEIMMelas
¥ : Fischwirtschaft) dazu Friichten, dazu Gemiisereis mit kréftiger Bratensof3e, mit Steckriibe Allerlei", dazu Friihlingspiiree  in Paprika-RahmsoBe
Rahmspinat und MMe 25,50 dazu Sauerkraut und EiMMeLa mit Gartengemiise und
Frithlingspiiree 66!fiMMelLa Stampfkartoffeln 320MMela5.Sn Bandnudeln 881EMMelas |
° 4415 Bx oL 4400 K 4085 E A& @ 4628 E K @ 4581 © 273 Ee 1411 |04.06
Bandnudeln Carbonara Hackbillchen Kartoffelsuppe ,Holsteiner ~ Kartoffel-Gemiise-Auflauf ~ Wirsingroulade vom Schwein Zarter Putenbraten im Feine Friihlingssuppe mit
Donnerstag mit gerduchertem Speck in vom Schwein und Rind in Art" mit Brokkoli, M&hren und und Rind in BratensoBe Krdutermantel in SoBe Nudeln DO
KéisesoBe 20661 EMMcla MeerrettichsoBe, dazu buntes  mit geschnittener Mettwurst ~ Zwiebeln in heller SoBe, mit dazu bayrisches dazu Fingermdhren und GBLELS
Gemiise und Stampfkartoffeln  vom Schwein 320MMe.as Kise iiberbacken G6"EMMelas  WeiBkohl-Gemiise und Spatzle 6185
G/GT.EIMMeLs Petersilienkartoffeln 66150
~ e 4507 X @L 4095 Fo 4609 Z @ 4585 KO @ 4060 & @ 4740 B K @ 1408 |05.06
Bunte Gefliigelpfanne Schweinebraten Topfenknddel mit Linsenbillchen mit einer Zartes Rindergeschnetzeltes  Geschnittene Filets vom Buntbarsch Rote Linsensuppe
Freita mit Paprika und Champignons, ,Altdeutsche Art" Nougatcremefiillung Perlnudel-Gemiise-Pfanne mit Rotkohl und in Senf-Honig-SoBe (aus mit Schnittlauch MMela
g dazu Spiitzle 6.61EiMMelas mit Blumenkoh! in SoBe und  dazu VanillesoBe und dazu ein cremiger Joghurt-Dip  KartoffelkloBen 66"EiMMelassn verantwortungsvoller Aquakultur)
p ; !
Petersilienkartoffeln MMelassn — fruchtige Himbeer-Erdbeer- ~ 861.G4EMMelaS dazu eine Gemisemischung mit
Griitze G61E.MMelasShs2 Bohnen, Mohren und Romanesco und |
Salzkartoffeln FMetzs
X ® 4732 o e 4158 & 4500 Z @ 4555 @ 4219 f @ 4494 L X ® 1402 |06.06
Rinderfrikadelle ,,Griechische Gemiiseeintopf nach Panierter Alaska Seelachs Spaghetti ,Napoli Art" Goldgelb gebackener Gegrillte Hahnchenkeule Kartoffelsuppe
Art" «Gértnerin Art" (aus nachhaltiger mit fruchtiger Tomaten- Eierpfannkuchen +Konigin Art" mit Petersilie S
dazu Tomaten-Paprika-Reis mit frittierten Mettbéllchen Fischwirtschaft) mit Erbsen BasilikumsoBe &61EiMMela mit Apfel-Quark-Fiillung in feiner SoBe mit Gemiise <
und Grillgemiise in einer vom Schwein 8€1ES und Mdhren in ButtersoBe, 9.6.61FMMela .Leipziger Allerlei" und
fruchtigen SoBe &6!EiMMela dazu Friihlingspiiree Salzkartoffeln 6.6 MMelas
G,G1,Fi,MMe,La,S
[ 4045 H @L 4612 ¥ 4425 2 e. 4321 L e 4542 x @ 4765 LA E @ 1424 I07.06.
Paniertes Schweineschnitzel ~ Kap-Seehecht in feiner Rheinischer Sauerbraten vom Saftige Gemiisefrikadelle Klassisches Hiihnerfrikassee  Filettdpfchen Rinderkraftbriihe mit
mit pikanter Schaschlik- Honig-SenfsoBe (aus Rind mit Mohren in SoBe, in Rahmsofle mit (Schweinemedaillon Eierstich N
Sofe nachhaltiger Fischwirtschaft)  mit RosinensoBe, dazu dazu Petersilienkartoffein Gemiiseeinlage und Hahnchenfilets) in EiMMe,laS
dazu Spiralnudeln 208615 mit Friihlingsgemiise, dazu Rotkohl und KartoffelkloBe G.GLEMMela dazu bunter Gemiisereis FeinschmeckersoBe, dazu
Pingssonlg ﬁiﬂrbgtfﬂ;senf_sm mpf G6,61,EMMelas 6,61.MMe LaS (Ii:iﬁr}%eMrmPSren und Krauterspatzle |Pﬁngstsonmag
08.06. Ao @ 4131 § e 4432 oL 4260 (2 @. 4387 Y @ 4797 Yo @ 4127 @ 1429 |08.06.
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Anderungen vorbehalten

taglich heiB3 ins Haus!

Wir bringen lhr Wunschmenu

Salat

180 €
2,40 €

1 = mit Farbstoff 2 = kanserviert 3 = mit Antioxidationsmittel 9 = mit SiBungsmittel(n) 10 = mit Zucker{n) und SiiBungsmittel(n) 20 = mit Nitritpskelsalz ¥ = mit Alkohol & = vegetarisch &= ohne Gluten It. Rezeptur 4= ohne Laktose It. Rezeptur X= Meniis mit mind. 25 g EiweiB und einer Energiedichte
von mind. 1 kealfg {3 = enthélt Zutaten vom Schwein Enthaltene Allergene: i = Eier E = Erdniisse Fi =Fisch G = Gluten G1=Weizen G2 = Roggen G3 = Gerste G4 = Hafer K = Krebstiere M = Milch (einschlieBlich Laktose) Me = Milcheiweil La = Laktose S = Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u.
Sulfite Sf = Schalenfriichte Sf1 = Mandeln Sf2 = Haselniisse Sn = Senf L = Angepasste Voltkost (leicht bekémmliche Mendis, die mild gewtirzt und schonend gekocht sind) @ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und hchstens 359 Fett) Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen

gibt es unter www.apetito.defartikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier kinnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir Ihnen eine Liste unserer Meniis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu.

* Wachenendzuschlag 0,30 €
Angebot Dessert und Salat
Das Dessert und den Salat kénnen Sie
fiir jeden Tag der Woche mitbestellen.
Dessert kann enthalten 1,2,3,6,61,63,MMeLa,Sb,Sd
kann enthalten 1,2,3,10,E/,M Me,La,Sb,S,5n,Sd

)

|

| Anderungen bzw. Absagen kénnen Sie uns am
| Tag vor der Lieferung bis 11.30 Uhr mitteilen! Anderungen
| flr das Wochenende, Samstag, Sonntag und

einschlieRlich Montag der Folgewoche kénnen wir
bis Freitag 11.30 Uhr beriicksichtigen.



Bayerisches

Rotes
Kreuz

Bayerisches

Rotes
Kreuz

Essen auf Radern

Philipp-Kittler-Str. 21
90480 Niirnberg

e-mail: essen-auf-raedern@kvnuernberg-stadt.brk.de

Fax 09 11 /99 403 415

Tel. 09 11 /99 403 411

Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen!

Verw6hnen Sie sich und Ihre Géste mit

einem leckeren Stlckchen Kuchen. Tragen
Sie einfach die gewlinschte Anzahl hinter dem
entsprechenden Symbol im Bestellschein ein!

Ein Stiick Kuchen kostet nur 2,80 €

Apfelkuchen®!fitMeLa
Kirschkuchen 10,G,G1,Ei,M,Me,La,Sb

ButterkuchenG,G‘l \Ei,MMe,La,Sf,5f1

Beispiel:

— = Menii 1 2 3 4 5 6 Vorsuppe
alender- 2 4 | y i
: . g . . .. " Belieferung nur moglich
voche BESTELLSCHEIN ' (Griasianll  Tagesgericht | Tagesgericht Il Schmanker! Vegetarisch Mini Mentis Gourmetmeniis L Verbinaung mit
L
Vieni| 41213 |4 |5 |G fsuore| Dessert| Salat | Kuchen [ € 10,80 € 10,80 € 12,10 € 10,55 € 10,10€ 12,85 € 2,90 €
z ; Currywurst mit Rindergulasch Hausgemachter Spaghetti mit griinem Pesto  Gebratene Filetstiicke vom Kabeljau in ~ Spargelcremesuppe mit
“ |:| Kartoffelspalten mit buntem Méhrengemiise ~ Aprikosenmichel und einer Kése-Tomaten- Gefliigelfleischbiillchen Tomatensofle Spargelstiickchen
f 35n und Salzkartoffeln mit VanillesoBe 6.6'£MMela Garnitur GGV EMMelaS in Curry-RahmsoBe mit (aus nachhaltiger G.G1MMela
. |:| D &b |:| Gemiise, dazu Spiralnudeln Fischwirtschaft) dazu eine
Pingstmontag D ‘ Pringstmontag SLtEle Reis-Wildreis-Kombination
. itG iice FiMMela
09.06. \ il 09.06. |[f&c e 4088 § % @ 4226 ¢ | 4516 Hx @ 4540 @ 4762 F @ " 417 Qe 1404
s ; Drei HackrGllchen ,Balkan-  Hahnchencurry ,.indische Kalbshacksteak in cremiger  Feine Gemiiseauswahl Goldgelb gebackener Rinderroulade ,Hausfrauen-  Fruchtige
b |:| DlenStag Art" Art" WeiBwein-Sofle mit SoBe & la Hollandaise und  Pfannkuchen gefiillt mit Art" Tomatencremesuppe
: ; vom Schwein in pikanter Hahnchen in einer milden dazu Wirsinggemiise und Friihlingspiiree 861 MMela roter Griitze ) in BratensoBe mit Apfelrotkohl ~ 6.6'MMelas
D D &b D PaprikasoBe mit Kriuter- CurrysoBe, dazu Gemiise-Reis ~ Spitzle 8616 MMelas dazu JoghurtsoBe 664E6MMela  yngd Salzkartoffeln 66155
@ D Kartoffeln GGLE M,Me,La,5n
| F A=Y 4024 § e. 4778 Y @ 4347 ¢ e. 4594 (2 4502 &% @ 4221 ¢ @ 1401
s Kése-Lauch-Suppe Milchreis mit fruchtigen Frikadelle vom Rind und Gnocchi in einer Herzhaftes Putengeschnetzeltes in Kartoffelsuppe
b |:| mit Gefliigelhack und einer Mandarinen Schwein in Champignon- Gemiisemischung Rindergeschnetzeltes RahmsoBe mit Petersilie 5
Friihlingszwiebel Garnitur 10MMela RahmsoBe Mediterrane Art" 661MMels  Stroganoff" mit Brokkoli und Méhren,
|:| I:I O“ D 6861 MMela mit Gartengemiise und mit Petersilienkartoffeln dazu ,Hausmacher-Spétzle"
Salzkartoffeln G,61,EiMMelaS G,G1,MMeLa,SSn G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn
@D.l 11.06. X 4668 Z § @ 4501 o @ 4098 ¥ @ 4591 @ 4233 % @ 4748 ELHE @ 1424
z , Apfelstrude! mit VanillesoBe Pasta Duett Zarte Hihnchenfilets Goldgelbes Eieromelette in ~ Gebackene Filetstiicke vom  Schweineschnitzel Natur in ~ Zwiebelsuppe
b D DQn nerstag 6.61.MMela Cannelloni gefiillt mit in Krduter-SauerrahmsoBe, KésesoBe Alaska-Seelachs einer Café-de-Paris-SoBe mit Fond
; Rinderhackfleisch in dazu eine Gemiisemischung mit Gemiise ,Leipziger (aus nachhaltiger dazu griine Bohnen mit Speck
|:| l:l o“ |:| Tomaten-Sahne-SoBe und und Salzkartoffeln MMedas Allerlei" und Stampfkartoffeln  Fischwirtschaft) in SenfsoBe  und Zwiebeln und kieine
| Penne in Kése-Spinat-Sofe 661 EMMelas mit buntem Gemiisereis Kartoffelrgsti 20661 MMeLasn
@ D 6,G1,Ei,MMe,La,5 G,61,Fi,M,Me.La,Sn
© 4512 @. 4577 § e. 4758 ¥ e 4554 @ 4493 < @ 4108 §F &% @ 1425
! Mini-Frikadellen Bunter Fischtopf vom Gefiillter Schweinebraten Cremiges Champignonragout Vegetarischer Zwei Hihnchenoberkeulen Kiirbis-Karottensuppe
6 D vom Rind und Schwein Alaska-Seelachs in SoBe mit Spétzle 661EMMelas Mohreneintopf in feiner RotweinsoBe, dazu s
R in ZwiebelsoBe, dazu {aus nachhaltiger dazu Apfelrotkohl und mit feinen Kartoffelwiirfeln Salzkartoffeln 2
|:| D & D bayrisches WeiBkohl-Gemiise ~ Fischwirtschaft) mit Knopflespatzle 20661 €isn
i und Stampfkartoffeln Gemiiseeinlage und
@ D | 6,G1,Ei,M,Me,a,5,5n Salzka rtoffeln 6,61,Fi,MMelaS
) 5 4081 e@. 4465 @ 4154 ¢ eL 4587 L F & @ 4603 Y A &Ex @ 4785 UL i & @ 1410
o } Alaska-Seelachs in Senf- Klassischer Grillschnecke vom Schwein  Herzhafte Rosenkohl- Klopse ,Kdnigsberger Art" Kraftiger Burgunderbraten Erbsencremesuppe
@ D Buttersofe Hiithnersuppentopf in Sofe mit Speck Kartoffelpfanne vom Rind und Schwein vom Rind, G661 MMelas
' (aus nachhaltiger GOLE dazu Riibengemiise mit einer Apfel-Zwiebel in KapernsoBe mit dazu Rosenkohl und Spétzle
|:| D &b Dl Fischwirtschaft) dazu Mhren und Stampfkartoffein Garnitur Salzkartoffeln G6'EiMMelas — 20GGTESSy
f und Risi-Bisi G,G1,Fi,M,Me,La,Sn 3,6,61,EiMMe LaSSn
@D e 4433 & @L 4621 & 4076 BEE ® 4560 @ 4040 Y &x > @ 4269 € @ 1416
‘ ! Zarte Hahnchenbrust Schweineschnitzel in Zartes Gulasch vom Rind Kartoffelspalten mit Linsen ~ Saftiger Schweinebraten in  Gediinstetes Lachsfilet Klare Festtagssuppe
D ; Son nta g** auf buntem Paprikagemiise RahmsoBe in ChampignonsoBe, dazu in einer Tomaten-Gemiise- Bratensofle (aus verantwortungsvoller G.OLEMMe a5
{‘ und wilrzigen dazu Erbsen und Fingermdhren  Gemiise ,Leipziger Allerlei" SoBe dazu Rotkohl und Aquakultur) in Gurken-
l:l l:] D Krauterkartoffeln und Sptzle 861EMMelas und KartoffelklgBe fiMMetas Salzkartoffeln Rahmsofe, dazu Rahmspinat
und Salzkartoffeln
@ D 6.61FiMMelas
5.06. b & @ 4759 x> @L 4189 § @1 4263 L A% @ 4588 F &£ @ 4168 @ 441 @ 1407
| 1 =mit Farbstoff 2 = konserviert 3 = mit Antioxidaticnsmittel 9 = mit SiiBungsmittel(n) 10 = mit Zucker(n) und SiiBungsmittel(n) 20 = mit Nitritpdkelsalz 7 = mit Alkohol & = vegetarisch & = ohne Gluten It. Rezeptur &= ohne Laktose It. Rezeptur X= Meniis mit mind. 25 g EiweiB und einer Energiedichte -
I von mind. 1 kealfg 5= enthilt Zutaten vom Schwein Enthaltene Allergene: Ei = Fier E = Erdniisse Fi=Fisch G = Gluten G1=Weizen G2 = Roggen G3 = Gerste G4 = Hafer K = Krebstiere M = Milch (einschlieBlich Laktose) Me = Milcheiwei La = Laktose S = Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Suffite 2
‘ Sf = Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2 = Haselniisse Sn = Senf L = Angepasste Vollkost (leicht beksmmliche Mendis, die mild gewiirzt und schonend gekocht sind) @ = Menils mit informationen filr Diabetiker (zuckerarm und héchstens 359 Fett) Weitere Zutaten- und Ndhrwertinformationen gibt es unter E
www.apetito.defartikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier kiinnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir Ihnen eine Liste unserer Meniis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu. g
. . . ~o * Wochenendzuschlag 0,30 € n“en
Kreuzen Sie lhre Wunsch-Mentis an und senden Sie uns den Angebot Dessert und Salat Wi wiimSC nl

ausgeschnittenen Bestellschein per Post zu oder geben Sie
ihn bitte Ihrem Servicefahrer mit. Vergessen Sie nicht lhre
Adresse und Kundennummer auf der Rlckseite einzutragen. 4

taglich heiB ins Haus!

Wir bringen Ilhr Wunschmenu

Das Dessert und den Salat kénnen Sie

fiir jeden Tag der Woche mitbestellen.

Dessert kann enthalten 1,2,3,6,61,63,M,Me,La,5b,5d
kann enthalten 1,2,3,10,Ei,M,Me,La,Sb,S,5n,Sd

Salat

180 €
240 €

gerungen vor
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Rotes Philipp-Kittler-Str. 21 - |
e { o
9048_0 Niirnberg ) | Kunden Nr. 25
Kr euz e-mail: essen-auf-raedern@kvnuernberg-stadt.brk.de ' |
: Fax 09 11 /99 403 415 \ \ - /.‘ |
) > Name, Vorname
Tel. 09 11 / 99 403 411 ) \t P I
/ ° _| StraBe, Hausnr.
Meni 1 2 3 4 5 6 Vorsuppe I
) . v . . Belieferung nur méglich | Wohnort
i in Verbind t
m Tagesgericht | Tagesgericht Il Schmankerl Vegetarisch Mini Menl(is Gourmetmeniis o eondung it |
€ 10,80 € 10,80€ 12,10 € 10,55 € 10,10€ 12,85 € 2,90 € | 23 Suppe| Dessert | Salat Kuchen
Klassischer Kaiserschmarrn Rahmgeschnetzeltes vom Schwibisches Linsengericht  Pikante Gemiisepfanne in Gefliigelfrikadelie in Putenmedaillons in Butter-  Fruchtige ’
mit Apfel-Rosinen-Kompott Schwein mit Saitenwurst vom Schwein, cremiger CurrysoBe Bratensole Kréutersofie Tomatencremesuppe ® D
G.G1EMMe,la mit Gartengemise und dazu Spitzle 32086155 mit Langkornrejs 66"MMelasn — mit Wirsinggemiise und mit Pariser Karotten und G.G1LMMe S
Petersilienkartoffeln Kartoffelpiiree 66! MMelaSSn — Sajzkartoffeln G61MMealassn |:| I:I & D
G,G1.MMelas
@ 4523 <@L 4124 Ex > @ 4366 ¢ @ 4548 o 4790 ® 4751 “ e 1401 @D
Gefliigelbratwurst Fischstibchen Schwibische Maultaschen Penne-Nudeln Eieromelette in Sauerrahm-  Feiner Rinderbraten in Schwibische Flidlesuppe o
Dien Stag in SoBe mit Kohlrabi-Méhren-  (aus nachhaltiger in einer kriftigen Brithe mit mit vegetarischer Bolognese ~ KrdutersoBe dunkler Bratensofle G.GLEMMel2:5 t D
Gemiise und Salzkartoffeln Fischwirtschaft) mit Zwiebelschmelze 2661ES Ga1s mit Erbsen und Méhren, dazu  mit Kohlrabi-Erbsen-Gemiise
3MMelaS5Sn Rahmspinat und Kartoffelwiirfel 61€iMMelassn in cremiger SoBe, dazu |:| |:| 0“ D
Kartoffelpiiree 6¢7fitMels Salzkartoffeln 661 MMelassn % 0
e 4767 @1 4429 K @ 4386 E & . 4552 K @ 4553 @ 4202 £ @ 1405
FleischkléBchen vom Rind Zwetschgenknddel Wourstpfanne ,Jager Art" Kleine Gemiiserdsti Herzhaftes Schweinegulasch  Kalbsgeschnetzeltes Champignoncremesuppe ’
M ittWOCh und Schwein mit VanillesoBe, dazu vom Schwein in herzhafter dazu Buttergemiise, Kartoffel-  mit Gemiise ,Leipziger Allerlei" ,Ziiricher Art" BEIMMelaS ® I:]

in SoBe mit Champignons,
dazu buntes Gemiise und
Spiralnudeln 86E

fruchtiges Pflaumenkompott
10,6,G1,EiMMe,la

SoBe, dazu Spitzle
3,20,G,G1,Ei,M,Me,la,S

Zwiebel-Stampf und ein
crcmiger Dlp G,61,E,MMe,La,5,5e

und Spitzle 66185

mit Brokkoli und
Kriuterspitzle 661 EMMelas

Donnerstag

Fronleichnam

19.06.

Fronleichnam

19.06.

A0 4001 £ @1 4524 X 4025 E @ 4508 &K @ 4146 Yx @ 4334 E @ 1411
Schweinegulasch Klopse ,Kénigsberger Gebratene Gefliigelleber Vegetarischer Kohlrabi- Reibekuchen mit Apfelmus  Seelachs in Krdutermarinade Feine Friihlingssuppe mit
»Hausfrauen Art" Art" aus Rind- und in Apfel-Zwiebel-SoBe mit Steckriiben~Eintopf 8016 (aus nachhaltiger Nudeln
mit Blumenkoh! in SoBe und  Schweinefleisch Rotkohl und Salzkartoffeln mit Kartoffelwiirfeln Fischwirtschaft) dazu GGLES
Salzkartoffeln 206.G'\MMelaS dazu Rote-Bete-GemUse und ~ 661565 rustikales Friihlingsgemiise
Salzkartoffeln GG1.EiMMe(2S und Salzkartoffetn f

e 4164 > @L 4079 £ @ 4445 LB R E @ 4633 K X 4557 KX @ 4407 B E @ 1408
Héhnchenbrust Wirsing-Mdhren-Eintopf Panierte Alaska- Késespitzle Bratwurst vom Schwein in ~ Schweinemedaillons in Rote Linsensuppe
in Tomaten-Balsamico-SoBe  mit gebratenen Mettbdllchen  Seelachshappen mit Rostzwiebelgarnitur SoBe feiner Rahmsofe mit Schnittlauch MMela

mit Gemiiserejs

vom Schweijn GG1EiS

(aus nachhaltiger

G,G1,EMMela

mit Kohlrabi-Méhrengemiise

mit Apfelrotkohl und Spatzle

Fischwirtschaft) dazu und Stampfkartoffein G.G1EMMe[2S |:| D & I:|
Petersilienkartoffeln mit G.61.EiMMelaS
wiirzigem Dip 861fiMMelasn @ I:I
FEe® 4798 A @L 4610 @L 4462 Ex @ 4558 @ 4082 <@ 4176 E R ® 1402
Gyrossuppe Hackbraten vom Rind und SiiBer Apfelmilchreis Herzhafter Pfannkuchen mit  Zartes Huhnfleisch in Scholle ,Finkenwerder Art"  Kartoffelsuppe g
mit Schweinegeschnetzeltem  Schwein in KrdutersoBe mit Zimt und Zucker MMeta Gemiisefiillung ChampignonsoBe {aus nachhaltiger mit Petersilie b |:|
MMeLa dazu griine Bohnen dazu Erbsen ,naturell" und dazu Erbsen ,naturell” und Fischwirtschaft) garniert mit
.naturell" und Salzkartoffeln kleine Kartoffeln mit Schale Langkornreis Speck und Shrimps, dazu |:| |:| 0/& D
G,G1,Ei,MMelaS G,G1,E,M,Me,La Rahmkartoﬁ-‘e'n 20,G,61,K.Fi,M,Me,La
fce 4630 < @L 4061 B8\ 4539 & @ 4543 K& @ 4792 <= @ 44217 BE K ® 1424 @D
Zwei Rinderfrikadellen Hahnchen ,Cordon bleu" Deftiger Sonntagsbraten Spinat-Kése-Strudel Sauerbraten vom Rind Rindfleisch in Rinderkraftbriihe mit s
auf Kohlrabi-Rahm- (aus Hahnchenbrustfleisch vom Schwein dazu eine Reisnudelpfanne mit  in herzhafter SoBe mit Rotkoh! MeerrettichsoBe Eierstich ® I:I
Gemilse, dazu wiirzige zusammengefiigt), mit mit Rosenkohl und Gemuse ,mediterrane Art" und  und Spatzle 56'€5 mit Rote-Bete-Gemiise und EiMMe LS
Kartoffelscheiben G616iMMel2S  naturellen Erbsen und SpeckkloBen 20661 EiMMelassn — TomatensoBe G61EMMelas Salzkartoffeln 6.61MMela |:| I:] % D
Mahren, dazu Friihlingspiiree
. 20,G,61,MMe La I @ D
8 22.06. ° 4013 % OL 4770 X @ M7 g e 4562 X @ 4227 @ 210 K e 1429 |22.06.
8 1= mit Farbstoff 2 = konserviert 3 = mit Antioxidationsmittel 8 = mit SiBungsmittel(n) 10 = mit Zucker(n) und SiiBungsmittel(n) 20 = mit Nitritpdkelsalz Y = mit Alkohol & = vegetarisch = ohne Gluten It. Rezeptur 4= ohne Laktose It. Rezeptur X= Meniis mit mind. 25 g EiweiB und einer Energiedichte |
2 von mind. 1 kealfg (== enthélt Zutaten vom Schwein Enthaltene Allergene; Ei = Eier E = Erdniisse Fi=Fisch 6= Gluten G1=Weizen G2 = Roggen G3 = Gerste G4 = Hafer K = Krebstiere M = Milch (einschlieBlich Laktose) Me = MilcheiweiB La = Laktose S = Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. I
<] Sulfite Sf = Schalenfriichte Sf1 = Mandeln Sf2 = Haselniisse Sn = Senf L = Angepasste Vollkost (leicht beksmmliche Meniis, die mild gewiirzt und schonend gekocht sind) @ = Mentis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und hchstens 35 Fett) Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen A . .
Z gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier kinnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir lhnen eine Liste unserer Meniis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu. I Anderungen bzw. Absagen kénnen Sie l{ns am
S ** Wochenendzuschlag 0,30 € — | Tag vor der Lieferung bis 11.30 Uhr mitteilen! Anderungen
= - . =e Angebot Dessert und Salat 4 fiir das Wochenende, Samstag, Sonntag und
$ Wir bringen lhr Wunschmenu Das Dessert und den Slat kinnen Sie RN Tt b
& fiir jeden Tag der Woche mitbestellen. - T | einschlieBlich Montag der Folgewoche kdnnen wir
t um I = h h = B = H ' Dessert kann enthalten 1,2,3,6,61,63,MMe,La,Sb,Sd 1,80 € bis Freitag 11.30 Uhr beri]cksichtigen.
a g I c e I I n s a u S = Salat  kannenthalten 1,2,3,10,6,M Me La,5b.5,5n.5d 240 € l

|
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Essen auf Radern

Philipp-Kittler-Str. 21
90480 Niirnberg

e-mail: essen-auf-raedern@kvnuernberg-stadt.brk.de

Fax 09 11 /99 403 415

Tel. 09 11 /99 403 411

Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen!

Verwohnen Sie sich und Ihre Géste mit
einem leckeren Stiickchen Kuchen. Tragen

entsprechenden Symbol im Bestellschein ein!

Ein Stiick Kuchen kostet nur 2,80 €

ApfelkuchenSe! EmMela

Kirschkuchenw.G.m,Ei,M.Me.La,Sh
Sie einfach die gewlinschte Anzahl hinter dem

BuﬁerkuchenG,(ﬂ JEiMMe La,SfSF1

Beispiel:

Menu

1

2

3

4

5

6

Vorsuppe

Belieferung nur moglich

€

Tagesgericht | Tagesgericht |l Schmankerl Vegetarisch Mini Menlis Gourmetmeniis in Verbindung mit
einer Meniibestellung
10,80 € 10,80 € 12,10 € 10,55 € 10,10€ 12,85 € 2,90 €
Hahnchenfilet ,Gértnerin Griine-Bohnen-Eintopf Alaska-Seelachsschnitte (aus  Siidléndische Gemiise- Hausgemachte Zarte Schweinemedaillons in ~ Spargelcremesuppe mit

Art" in SahnesoBe

mit geschnittenem Rindfleisch

nachhaltiger Fischwirtschaft)

Nudelpfanne

Rinderfrikadelle

Champignonsofie

Spargelstiickchen

mit Gemiiseeinlage, dazu 5 in Dill-RahmsoBe, dazu vegetarisch” mit Tomaten in herzhafter BratensoBe mit Feinschmeckergemise GG1MMela
|:| |:| Langkornreis 6.6"MMelas Erbsen und Fingerméhren und  und Paprika 5 mit Rahmspinat und und Petersifienkartoffeln
Salzkartoffeln FiMMelaSsn Petersilienkartoffeln G61MMelas
G,G1,Ei,M,Me,La,5,Sn
o 4780 K % @ 4645 § @L 419 U & @ 4549 @ 4097 Y @ 4190 Z @ 1404
Nudeln in RahmsofBe Schweinegulasch , Jiger Art"  Feines Hiihnerfrikassee Riihrei mit Spinat Feines Gemiiseragout in Zartes Rindfleisch Fruchtige
mit Lauch und herzhaftem dazu Erbsen in Sof3e und Friihlings Art" und Salzkartoffeln BiMMela SauerrahmsoBe in einer klassisch- Tomatencremesuppe
Schinken 3206:61MMela$ Kriuterspitzle 8615 mit Langkornreis 8.61MMelas mit Salzkartoffeln 86"MMelas  westfilischen ZwiebelsoBe, 8,61 MMelas
D D dazu griine Bohnen und
Salzkartoffeln 20661 MMel2SSn
X @ 4551 & @L 4145 x @t 4745 EZ K @. 4565 ¢ @ 4573 < @ 4217 ¥ @ 1401
Traditionelle LeberkldBe Mini-Frikadellen vom Rind  Paniertes Schweineschnitzel ~ Spaghetti in Brokkoli- Zarter Rinderbraten Ente ,asiatische Art" Kartoffelsuppe
auf herzhaftem Sauerkraut mit und Schwein «Jager Art" KdsesoBe in kréftiger BratensoBe mit in pikanter siiB-saurer SoBe mit Petersilie 5
Stampfkartoffeln 661EMMela i einer BratensoBe mit in ChampignonsoBe mit mit buntem Gemiise Blumenkohl in SoBe und mit Thai-Reis *
I:I D Riben-Gemise, dazu Friihlingsgemiise und G.61EiMMe.la Petersilienkartoffeln MMetaSSn
Kartoffeln GGUEMMeLaSSn Petersilienkartoffeln
G,G1,MMe,laS
- 4074 <@L 4053 @ 4153 @x 4598 § @ 231 K& e 4782 LU F & @ 1424
In Vollmilch gekochter Gefliigelfrikadellen Festtagssuppe mit Kartoffel-Gemiise- Gebackene Filetstiicke Schweineschnitzel Cordon Zwiebelsuppe
GrieBbrei in SoBe mit Wirsinggemiise Rindfleisch Reibekuchen vom Alaska-Seelachs (aus bleu mit Fond 3
mit Erdbeer-Apfel-Kompott und Salzkartoffeln und GrieBnockerln mit einem feinen Gemiisemix  nachhaltiger Fischwirtschaft)  mit buntem Mischgemiise
D I:l 106.61.MMela G.G1MMe LasSn G.G1EMMe(a5 und einem cremigen Dip dazu Kohlrabi-Erbsen- Jnaturell" und
G.O1EMMe a5 Gemiise in cremiger SoBe und  Kartoffelwiirfeln in KésesoBe
Stampfkartoffeln 6,61,Fi,M,Me,La 3,.20,6,61,MMelasS
“ e 4533 @. 4768 e@. 4693 £ @ 4576 @ 4434 v @ 4182 fF & @ 1425
Zwei Rinderfrikadellen in Quarktaler auf VanillesoBe ~ Spaghetti Bolognese Cremige Erbsensuppe Zartes Panierter Alaska-Seelachs Kiirbis-Karottensuppe
BratensoBe dazu Ananas-Mango-Kompott  mit HackfleischsoBe vom Rind  mit Gemiisecinlage 86"MMelaS - Schweinegeschnetzeltes mit Krduterfiillung (aus Sn
mit Apfelrotkohl und 10,6,61,6,MMe,La und Schwein 66165 in SoBe mit buntem nachhaltiger Fischwirtschaft)
D D Kartoffelpiiree 6.61E:MMelaS5n Gemiisemix, dazu Knopfle- dazu Romanesco, Blumenkohl
Spitzle S6HEMMelaS und Brokkoli in SoBe und
SaleartOffEln G,G1,Fi,M,Me,La,Sn
® 4080 ¥ e. 4590 &> @ 4584 ¢ @. 4683 @ 4163 @ 4402 LR E @ 1410
Griinkohleintopf Panierte Hahnchen-Happen  Kasselerbraten in Bratensaft Feine Gemiisevielfalt mit einer ~ Pfannkuchen Rinderroulade in kriftiger Erbsencremesuppe
mit geschnittener Mettwurst  (aus Hdhnchenbrustfleisch mit Sauerkraut und Karottenecke in Knusperpanade,  mit fruchtiger Erdbeer- BratensoBe G.81MMelas
vom Schwein 32055 zusammengefiigt) mit Kartoffelpiiree %20MMelas Romanesco-Méhren-Gemise und ~ Rhabarber-Fiillung 86EiMMets  mit Wirsinggemilse, dazu
D D Erbsen und Mdhren in Salzkartoffeln, dazu eine cremige Spiitzle 661 EiMMealasSn
SoBe & la Hollandaise und Buttersofe G6MG3MMelaS
Kartoffelpiiree 86" MMelas
A ED 4614 @1 4747 Ao @ 4102 K2 e 4556 & 4515 @ 4203 K @ 1416
Senfkrustenbraten vom Panierter Alaska-Seelachs Rinderbraten in einer Senf-  Eieromelette auf Hahnchenoberkeule in feiner Zartes Gulasch vom Hirsch Klare Festtagssuppe
Schwein (aus nachhaltiger Butter-Sofle Ratatouille-Gemiise; dazu SoB3e in feiner RotweinsoBe mit G.01EMMe (a5
in herzhafter Sofe mit Fischwirtschaft) in dazu Kaisergemiise und kleine ~ Kdse-Ricotta-Tortellini in mit buntem Gemiise Pflaumen, dazu Rotkoh! und
|:| D Rilbengemiise, dazu Spitzle  Senf-KriutersoBe, dazu Kartoffeln mit Schale MMelasn  KHsesoBe mit Spinat .naturell" und Gabelspaghetti  KartoffelklBe 86" EiMMela
G,G1,Ei,MMe 12,550 Kartoﬂ-‘elwurfel G,61,Fi,M,Me,La,S,Sn G,61,EiMMe,LaS G6,61,MMe,lasS
oy ) 4192 % @ 4472 § @. 4217 @x @ 4595 % @ 4755 Y 4319 @ 1407
| 1 = mit Farbstoff 2 = konserviert 3 = mit Antioxidationsmittel 9 = mit SiiBungsmittel{n) 10 = mit Zucker(n) und StiBungsmittel(n) 20 = mit Nitritpdkelsalz 7 = mit Alkohol £ = vegetarisch &= ohne Gluten It. Rezeptur /&= ohne Laktose It. Rezeptur X=Mens mit mind. 25 g Eiweif und einer Energiedichte =
l von mind. 1 keallg (3% = enthlt Zutaten vom Schwein Enthaltene Allergene: Ei = Eier E = Erdniisse Fi=Fisch G = Gluten 61 =Weizen G2 = Roggen G3 = Gerste G4 = Hafer K= Krebstiere M = Milch {einschlieBlich Laktose) Me = MilcheiweiB La = Laktose S = Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite )
I‘ : Sf = Schalenfriichte Sf1 = Mandeln Sf2 = Haselniisse Sn =Senf L = Angepasste Vollkost (leicht beksmmliche Menils, die mild gewirzt und schonend gekocht sind) @ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und hchstens 35g Fett) Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter <
www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr, 0800 2738486. Hier kinnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir Ihnen eine Liste unserer Meniis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu. S
, . . 3 ** Wochenendzuschlag 0,30 € “e“ 'g
Kreuzen Sie lhre Wunsch-Menis an und senden Sie uns den o i =t An = 1echen Ih =
: : gebot Dessert und Salat . nsc ) c
ausgeschnittenen Bestellschein per Post zu oder geben Sie WI Y brl n g en I hr wu nSCh menu Das Dessert und den Salat kénnen Sie wir ApP it! 'S
ihn bitte Inrem Servicefahrer mit. Vergessen Sie nicht lhre el DL a1 ' lf)u”ed:"kTag tc:c;r v:’;’;:‘;?;:ﬂb;s:es':z:' . guten \5
™ : n esser ann entnalien 1,4,3,9,01,03,V,Me,La,>0, : “ 1e]
Adresse und Kundennummer auf der Rtickseite einzutragen. g ta g II Ch h el B INS H dus: Salat  kamenthelten 1.23,10MMelaShS.Sn.sd 240 € 4




